ENGAGERET KOKKENCHEF S@GES TIL HOTEL VILDBJERG

Vi sgger dig, som er passioneret omkring at give vores gaester dejlige madoplevelser.
Er du tilmed ansvarsbevidst, og trivesmed frihed under ansvar, sa er det lige dig, vi leder efter.

Vores fornemste opgave er at sgrge for, at vores geester far de bedste oplevelser under hele deres besgg
hos os. Pa Hotel Vildbjerg lgfter vi i flok og sikrer, at vores gaester har en dejlig oplevelse, nar de besgger
os. Nu kan du blive en del af vores fremragende team, idet vi mangler en engageret kgkkenchef til at
lave god mad til vores gaester.

Hotel Vildbjerg danner rammerne for en intim, varm og hjemlig atmosfaere for alle gaester, der besgger
vores hotel i Vildbjerg i Midtjylland. Hotellet har 33 lyse veerelser, og med en stor glasfacade mod
gagaden, byder vi indenfor til hyggelig stemning, god service og dansk kromad til fornuftige priser.
Restauranten lsegger veegt pa det gode danske kgkken med & la carte menukort og udvalgte take away
retter. P4 hotellet har vi ogsd rammerne til afholdelse af mindre kurser og mgder.

Hotellet er en del af Danske Hoteller A/S - se mere pa www.danske-hoteller.dk.

Du vil fa en stilling med stor selvstaendighed og ind- Vi tilbyder bl.a.:
flydelse pa din arbejdsdag. Sa kan du holde hovedet
koldt, selv nar kgkkenet er varmt, veere omstillings-
parat, nar det gar steerkt og ggre det hele med et

smil, sa er det lige dig, vi sgger.

En udfordrende stilling med gode udvikling-
smuligheder

En fuldtidsstilling, hvor du vil have indflydelse
pa din vagtplan, som indeholder bade dag-
og aftenvagter samt weekend

En god Ignpakke inkl. pension og sundheds-
forsikring

Om dig, ser vi gerne:

Du er uddannet kok, har kgkkenerfaring og

HOTEL VILDBJERG A/S

potentiale som kgkkenchef

Du er ansvarsbevidst og trives med at arbejde
selvsteendigt

Du er ambitigs, passioneret omkring dit arbejde,
og du braender for at servicere vores gaester

Du bevarer naturligt overblikket i travle perioder
og er i stand til at finde det ekstra gear, nar det er
ngdvendigt

Du gar op i detaljen, er punktlig og klar med
gode idéer og inputs

Du arbejder effektivt og struktureret og er
generelt Igsnings- og handlingsorienteret

Du ser skiftende arbejdstider som en fordel og er
fleksibel i forhold til arbejdstider

Du er en teamplayer med let til smil til bade
gaester og kollegaer
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Et godt arbejdsmiljg med glade og dygtige
kollegaer, der trives pa deres arbejdsplads og
som hjeelper hinanden pa tveaers af afdelinger.
Alt personale er dansktalende

Ordnede forhold, hvor du bliver en del af
Danske Hoteller med 26 unikke hoteller og
kroer i hele Danmark

Favorable personalegoder ved alle Danske
Hotellers 26 hoteller og kroer

Tiltreedelse 1. februar 2025

Kontakt og ansggning:

@nsker du at hgre mere om stillingen, er du
velkommmen til at kontakte Hotelchef

Gitte Lauridsen pa telefon 9713 1100 eller pr. mail
glu@danske-hoteller.dk

Vi ser frem til at modtage din ansggning og CV
pr. mail til glu@danske-hoteller.dk. Vi afholder
lgbende samtaler, sa send din ansggning snarest.

Danske Hoteller A/S - Gammel Kongevej 102, 1. th - DK-1850 Frederiksberg C - Telefon: +45 3331 3605 - E-mail: info@danske-hoteller.dk



